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- Smart Food Company -

BIENVENIDOS A LA

DISTRIBUCION INTELIGENTE
SMART FOLLETO SEPTIEMBRE 2023

Consufté n,

www.grupotopgel.es
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GRUPOTOPGEL

- Smart Food Company -

Si todo ha ido avanzando
v encontramos
inteligencia artificial
hasta en la sopa, ;por
que la distribucion ha
parecido no avanzar?

Bienvenidos a la

distribucion inteligente.
ESCUCHAR, CAMBIAR, AVANZAR.

MUCHO MAS QUE REFRIGERADOS Y CONGELADOS
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GRUPOTOPGEL

- Smart Food Company -

AUDITORIA

GRATIS

PARA TU NEGOCIO

iEmpieza septiembre con buen pie!

:QUIEN
VA A HACER MI AUDITORIA?

Expertos en marketing
gastronomico de:

- Hoteles
: Restaurantes

\Cadenas de restauracion /

;{QUE
VAMOS A AUDITAR?

Tus canales de comunicacion:
redes sociales, web y resefias.

iTe daremos recomendaciones
para conseguir mas seguidores
y llegar a mas clientes!

ESCANEA
ESTE CODIGU QR

WAW.GRUPOTOPGEL. ES/ TOPGELACADEMY
TOPGELSMARTEGMAIL COM

Y SI

YA ME LLEVAN LA

ESTRATEGIA DIGITAL?

Echamos un vistazo por ti

para comunicarte
si estan haciendo
un buen trabajo ;) |

||||||
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10,80 €/kg \

La racion de 150 g

DESCRIPCION:

Loncheado de pollo asado aderezado
con especias y un toque ahumado.

e ©c¢

Sin descongelar ~ Congelado  Congelado
11-13 min. +20 min. 5-7 min.
a220°C a 400w

I ESPECIFICACIONES
I BOLSA: 1 Kg. CAJA: 4 bolsas.

La pieza de 30 g

La racion de 150 g

ESPECIFICACIONES

PIEZA: Plancha
de 1.800 g.
CAJA: 1 Ud.

DESCRIPCION:

Auténtica
empanada gallega

de atan
0%

PIEZA: 30 g. BOLSA: 500 g. I ﬁ 180-200 °C
CAJA: 4 bolsas. 70-75 min.

1760«

La pieza
de 25 g sale a

..

o
0o
180 °C
4-5 min.
DESCRIPCION:

Filetes de ternera
rellena de jamon,
queso y pimiento

todo ello empanado. ESPEGF,CAGONES; 180 °C

ANe | 3-4min.
- PIEZA: 25g. |  DESCRIPCION:
| especiFicaciones BOLSA: 1 Kg. Cilindros de fiambre rellenos
I piEzA: 350 g aprox. CAJA: 10 Uds. CAJA: 4 bolsas. de queso, empanados.
A



bas con Refo

(ol estilo de Cantobria)

12,60 €/«g

La racion de 150 g

ESPECIFICACIONES |

ESPECIE: Notodarus sloanii. I
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 4 bolsas.

DESCRIPCION:

Pota neozelandesa con
un fino enharinado segin
receta original )

i =
de Cantabria. =

Sin descongelar
(180-190 °C) 2 min.

00000000

Pimiento relleno
de Corrillera
ol Vino Tinko

TOPGEL

PREMIUM

La pieza
de35¢g
sale a

1225

ﬁf 4-5 min. ESPECIFICACIONES
P, PIEZA: 35 g.
DESCRIPCION: BOLSA: 500 g

Jamon ibérico 13%. CAJA: 6 bolsas.

ESPECIFICACIONES
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 5 bolsas.

00

o
00
00

DESCRIPCION:

Pimiento del piquillo relleno
de bechamel con guiso de
carrillada al vino tinto.

La pieza
de 60 g sale a

&K=

La pieza
de 65 g sale a

\’&\'&%\”0\
Poella

(sin Alubio)

DESCRIPCION:
Pimiento del piquillo relleno

DESERIRSION: de bacalao Gadus moruha 14%.
Judia verde ESPECIFICACIONES

1B B0 BOLSA: 2,5 Kg. e flg

garrofon 35%.

CAJA: 2 bolsas.

2 min. 14-16 min.

000006
0000




ORIGEN: China. PIEZA: a consultar.

ESPECIFICACIONES I
ESPECIE: Lophius spp. Pesca extractiva. I Q @ v >

COI a c:le Qa'pe

CALIBRE CALIBRE CALIBRE

150-200 S/P 200-300 S/P 300-500S/P

455 ¢l 4,65

/Kg /Kg

ESPECIE: Sepia spp. Pesca extractiva.
ORIGEN: India.
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 6 bolsas.

S . L | especiFicaciones
o’ (lirpia |
| LI

CALIBRE LP 2,‘0

cauere LP 5,7

1195¢

/Kg

IESPECIFICACIONES H ,e+e ée Paﬂéa

ESPECIE: Pangasius hypothalmus.
Acuicultura. ORIGEN: Vietnam.
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 6 bolsas.

o




DESCRIPCION:

carne de mejillon,

EnSalacja
Fan'lLaST a

DESCRIPCION:

Surimi, papaya,
mazorquita de maiz,

camaron boreal pelado ESPECITIER IO LS
y cocido.

BOLSA: 1 Kg.

CAJA: 3 bolsas.

Poton anilla (GF)

4,05

/Kg

| ESPECIFICACIONES

I ESPECIE: Dosidicus gigas. ORIGEN: Perd.
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 5 bolsas.

Puntila
India

Frufos
el Mar

Marisco (cola de gamba, MI
pulpo cocido), pimiento g8 bolsas.

rojo y verde, surimi.

285¢

/Kg

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: a consultar. ESTUCHE: 1 Kg.

ESPECIE: a consultar. Pesca extractiva. |
BOLSA: 900 g. CAJA: 6 estuches.




Car‘paccic
]

cle \/acur\o

I ESPECIFICACIONES

I PIEZA: 80 g.
CAJA: 10 estuches.
: €

DESCRIPCION:

Falta texto
descripcion de
Carpaccio de
Vacuno. Falta texto
descripcion.

CL.UPr‘aSCO

Falda

de Ternere 8,95 ¢

ESPECIFICACIONES I / Kg

PIEZA: 149 g aprox. I
CAJA: 24 Uds. aprox.

Teacos de Cerdo
9; FQP AF&JOS)

DESCRIPCION:
Carne de paleta de cerdo deshuesada.

ESPECIFICACIONES I

K BOLSA: 2 Kg. CAJA: 5 bolsas. I
Entrecot Veacuno (Clte) Pollo Nacional
M Vs I os

’ . ey - ,
3,05 £ DESCRIPCION:

Parte inferior de la

§
'4-\_.

ESPECIFICACIONES l / Kg ESPECIFICACIONES pata por debajo de
ORIGEN: Europa. Congelacion IQF caja a granel. ORIGEN: Espafia. la amculgaon
PIEZA: 220 g. CAJA: 5 Kg. CAJA: 4 Kg. de la rodilla.
8



Placa c‘e Cor-c'er-o LecL.cJ

MODO DE ELABORACION
CORDERO LECHAL:

Cortar en raciones y
=2l marcar por las dos
caras para dorar.

ESPECIFICACIONES I

Acabar de calentar

en microondas. PIEZA: 1,5 Kg aprox. I

CAJA: 4 Uds.

C0cL.im' llo Roti

sopcues]  (czado) 28,35 €

PIEZA: 800 g.
CAJA: 8 Uds. /Kg

Cuarto de

Cochinillo () RIINRES

ESPECIFICACIONES | / Kg

PIEZA: 1,25 Kg aprox. CAJA: 4 Uds. I

MODO DE ELABORACION COCHINILLO ROTI Y CUARTO DE COCHINILLO:

= Sacar del frigorifico unos 30 min. Anadir un poco de agua sobre el fondo de la bandeja.
S del frigorifi i 30 nadi d bre el fondo de la bandej
antes de hornear. Pintar ligeramente con aceite de oliva la piel del
cochinillo.

20 Precalentar el horno a 200 °C. Sobre la bandeja de horno
colocar la rejilla. Abrir el envase de plastico y colocar 40 Hornear a 220 °C durante 50-60 min. aprox.
la pieza sobre la rejilla. Voltear y dorar unos minutos mas al gusto.

DESCRIPCION:

Preparado de
carne tradicional
de la cocina
espanola, de
forma redonda,
elaborado con

Albc’mc’gas mixte

o carne de vacuno
! € 4 y cerdo.
/Kg
- -
MODO DE EMPLEOD:
ESPECIFICACIONES I 2y Freir sin descongelar Retirar l.?s albondigas
PIEZA: 25 g aprox. =@ en aceite muy caliente de la freidora y cocer al gusto
BOLSA: 2 Kg. (180 °C) durante durante al menos
CAJA: 3 bolsas. 3 minutos 10 minutos.




ACADEMY

GRUPOTOPGEL

NUEVA AREA PRIVADA

iISEGUIMOS CREANDO MAS CONTENIDO PARA TI!

NeRADY
LT S i TR PR el o et 1 i
=

APRENDE CON LOS NUEVOS VIDEOS DEL AREA
PRIVADA DE NUESTRO ACADEMY.

grupotopgel.es/topgelacademy/
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GRUPOTOPGEL

- Smart Food Company -

:Sabes qué porcentaje del
sector de la restauracion

tiene como principal canal
de compra a los
distribuidores?

:Descubrelo en nuestro
Estudio! Descargalo
gratis en el Area Privada
de nuestro Academy.

Registrate e inicia sesion para desc r el estudio
grupotopgel.es/topgelacademy/mi-¢

i



Adobo
( enLarfnaJo )

ESPECIFICACIONES
0
BOLSA: 1 K. \ .
CAJA: 2,5 Kg. & Q <

Cordon Bleu
c:le Pavo

La pieza

000
000

de 100 g sale a

057¢

DESCRIPCION:

Preparado a base de carne
blanca de pavo cocido

en salmuera, carne roja
ahumada de pavo y queso
fundido.

ESPECIFICACIONES I
PIEZA: 100 g aprox. I

BOLSA: 2,5 Kg.
CAJA: 2 bolsas.

La racion
de 150 g sale a

170 °C
3-5 min.

Qabas

em'panac:las

I ESPECIFICACIONES
I BoLsA: 1 kg. CAJA: 4 bolsas.

DESCRIPCION:

Tiras de poton
75% con un
fino empanado

exterior.

e

=t

-
4 min. 20 min.

La racion
de 150 g sale a

085¢

TOPGEL

PREMIUM

11,60 €/bandeja

La pieza de 80 g

i cO/]—Cf'\L aéc\)

097

I ESPECIFICACIONES

I PIEZA: 80 g. BANDEJA: 950 g.
CAJA: 4 bandejas.

12

DESCRIPCION: B

Aguacate deshuesado
en mitades.

A;LJaCa‘lLe
M;"'AJQS

198«

/Kg

ESPECIFICACIONES
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 5 bolsas.




/Cr-oc}‘ Ue‘lLaS

de Boletus
y TN‘G\

La pieza
de 40 g sale a

DESCRIPCION: D

Croqueta con Hongo 180 °C L

Boletus y aroma de 4 min. y 30 seg.
trufa. Bechamel suave
y cremosas elaborada
con leche fresca.

| ESPECIFICACIONES

I PIEZA: 40 g. BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

TOPGEL

PREMIUM

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 32 g.
BOLSA: 500 g.
CAJA: 6 bolsas.

Cr-oq Ue‘iLaS c'e

|
Qabo cle TBr-o

La pieza
de 32 g sale a

% 2-3 min.

DESCRIPCION:

Croqueta elaborada
con el tipico sabor del
rabo de toro cordobés,
66% de ternera.

= z_ —
|

3-4 min. 3-4 min.

DESCRIPCION:

Lonchas rectangulares de flambre empanadas,
rellenas de una suave bechamel de queso.

©00
©00
000

00000600600

Cr-oc"ue'('a +r~ac'icional
cle BaCc\l a0

La pieza
de40g

sale a

0,09¢

| ESPECIFICACIONES
| PIEZA: 40 g.

BOLSA: 500 g.
CAJA: 10 bolsas.

La pieza
de 30 g sale a

Mini Sa'\ Jacobo

ESPECIFICACIONES |
PIEZA: 30 g aprox. BOLSA: 1Kg. CAJA: 4 bolsas. I




DESCRIPCION:

Abadejo cubierto de
brécoly queso Edam.

Abaée o) de Br‘écol

N}
v Queso Edam

La pieza
de 200 g sale a

000

¥
T
‘ 3
& ¥ ; ESPECIFICACIONES
- PIEZA: 200 g.
CAJA: 30 Uds.

I ESPECIFICACIONES

I BoLSA: 1 kg. CAJA: 5 bolsas.

Ca I abacfn
(rebozedo)

Coliflor

MODO DE EMPLEC:

Freir a 180 °C en abundante
aceite.

20
=t i P
g 3k min. DESCRIPCION:
Floretes de coliflor 40%
_rebozada y prefrita.

000
000

1234
=

DESCRIPCION: 1,5-2 min.

Rodaja de calabacin 42%
rebozada y prefrita.

Berenjena rellena
c'e Carne con Glueso

La pieza

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 Kg.

de 220 g sale a

DESCRIPCION:
Plato elaborado a partir de berenjena P g

ahuecada y una mezcla de hortalizasy 700w 200 °C
carne (pollo 6% y cerdo 15%). 5min. 15 min.

14




/ Crepes Je ESpmaCaS
Quco#a, Bacon

Piaones

PaSaS

7 14,95 €/caja

La pieza
de 130 g sale a

.1 ESPECIFICACIONES
PIEZA: 130 g.
CAJA: 12 Uds.
128
mc) (@) §=
o W U

DESCRI‘PCléN: 4-5min.  2min.  2min. 2 min.

Crepe salado relleno de una crema de ricotta
con espinacas, pasas, pinonesy bacon.

320

/Kg

ESPECIFICACIONES
BOLSA: 2,5 Kg.
CAJA: 2 bolsas.

@ ©ee0$

Sc\ H’eaéo
ée Se'lLaS

DESCRIPCION:

Mezcla de setas con champinon

laminado 25%, shiitake entero 20%,
Pholiota entera 10%, Pleurotus ostreatus
trozo 10% y Pleurotus cornucopiae 10%.

Cre'pes c‘e CL.am'pi?\ones

BC\CO'\ 7 GUeSO MaﬂCL\echO

15,55 €/caja

La pieza
de 130 g sale a

| ESPECIFICACIONES

PIEZA: 130 g.
CAJA: 12 Uds.

DESCRI‘PCIéN: 4-5min.  2min.  2min. 2 min.

Crepe salado relleno de una crema de queso
tipo manchego, champinonesy bacon.

/ Sal‘!LeaclO cle PI'S‘{'O

ESPECIFICACIONES I

330

/Kg

DESCRIPCION: 10 min.

Tomate, salsa de tomate, calabacin
prefrito, berenjena prefrita, pimiento
rojo prefrito y cebolla prefrita.

BOLSA: 2,5 Kg. CAJA: 2 bolsas. I

TOPGEL

PREMIUM

15



Crv jiemLe de Patata

@@Q®\\

v
g.; Lm;os-ﬁ'nc
695 €/

La pieza de 30 g

TOPGEL

PREMIUM

~070¢

N
=

160-180 °C
3-5min.

ESPECIFICACIONES |
PIEZA: 30 g. |

BANDEJA: 10 Uds. (300 g).
CAJA: 10 bandejas (3 Kg).

La pieza
de20g
sale a

013«

Lcéf‘iMi‘!LaS de Pollo

| ESPECIFICACIONES

I BoLSA: 1 kg. CAJA: 5 bolsas.
MODO DE EMPLEO:

Freir sin descongelar en aceite abundante

a unos 180 °C hasta que esté completamente cocinado.

2N
e
|

Mini em'panaéi”as c’e A‘DLOV\
00000000

) Burger e Pollo

La pieza

de 90 g sale a

DESCRIPCION: Y
Carne de pollo 54% picada, f“-"‘
formada, empanada y prefrita.
180 °C
4-5 min.

ESPECIFICACIONES
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 5 bols;ai."
/ ¥

| ESPECIFICACIONES
| PIEZA: 15 g.

€T

La pieza

BOLSA: 1 Kg.

de 15 g sale a CAJA: & bolsas.

DESCRIPCION:
Crujiente masa de hojaldre rellena de atiin 8%.

16



- Pal i+OS cle

Mer-luz_a La pieza
de 25 g sale a

00oe [|[if

DESCRIPCION: ESPECIFICACIONES
Trozos de merluza 30% en forma BOLSA: 1 Kg.
de palitos, rebozados, prefritos. CAJA: 5 bolsas.

Em;paﬂacla Sach.icL\a

La racion

c’e Came

La racion
de 150 g

de 150 g sale a con BaCO'\

131¢

I ESPECIFICACIONES

I PIEZA: 22 ¢. BOLSA: 500 g.
CAJA: 10 bolsas.

sale a

OC

N
ON: . mt B
o e | especiFicaciones DESCRIPCION: ‘

Auténtica empanada

gallega de carne 180-200 °C I PIEZA: Plancha de 1.800 g. Salchicha tipo frankfurt cocida, tamafio tipo cocktail,
(paleta de cerdo 30%).  70-75 min. CAJA: 1 Ud. enrollada en loncha de bacon.
J a Iape”n'o con @Ueso | especiFicaciones

Fundido Cleddar o




TOPGEL

PREMIUM

DESCRIPCION:

Tarta redonda con diametro

24 cm, contundente bizcocho
con cookies, relleno de
mermelada de frambuesa

y crema de queso, decorado en
superficie con bano de cubierta
sacher y cookies de cacao.

Tarta
Car‘r‘o"L Ca/<e

La pieza
de 118 g sale a

I ESPECIFICACIONES
| PESO: 1.900 g.

Precortada en 16 porciones.
CAJA: 1 Ud.

DESCRIPCION:
Jugosa tarta precortada formada
por capas de bizcocho con crema
de queso de relleno. Toda la tarta
cubierta por crema de
queso y trocitos de frutos
secos en la superficie.

8 horas

7:#‘!’ a Amem’a«n

Cookies

La racion

.“'* -,
. . '
\ - . = '.‘
o~

/“’\

de 127 g sale a

[ =]=Teo] <

ESPECIFICACIONES I

PESO: 2.300 g.
Precortada en 18 porciones.
CAJA: 1 Ud.

DESCRIPCION:
Deliciosa tarta
suiza de chocolate,
compuesta por
tres capas de bizcocho de
chocolate sachery dos capas
de mermelada de albaricoque,
finalmente cubiertas con
cobertura de chocolate.

TZf"iLa SacL.er'

O

4-6 horas

05

DESCRIPCION:
Plancha elaborada
de hojaldre
cubierto con

suave crema
pastelera y cubierta
por manzanay una
capa de gelatina.

O

8 horas

om0 )

La racion

~N

14,20 €/ud.

La racion
de 90 g sale a

110¢

0000

Planche
'pr-ecor"/’acla
cle Maﬂ?.a’\a

I PESO: 750 g. Precortada. CAJA: 3 Uds.

de 90 g sale a

075¢

I ESPECIFICACIONES

18



La pieza .@ 6-8 horas
en nevera

ESPECIFICACIONES | de 40 g sale a —

_ PIEZA: 40 g.
DIAMETRO: 11 cm. €
CAJA: 72 Uds. y

Tortitas (85¢00) ﬁg‘:’@@ 0O

Plancha
pr-ecor"{’acla

)
de Linnn

La racion

| EspeciFicaciones de 66 g sale a
| PESO: 2 Kg.

Precortada en
30 porciones.

Pl ancL-a pr‘ecorﬂL ac‘a

de \;\/L\IS/<7

11,70 €/ud.

La racion
de 66 g sale a ESPECIFICACIONES |

PESO: 2 Kg. : o .
0 39 € Precortada en | 6-8 horas "“Q.::_;/
! 30 porciones. en nevera

—T;f'+ aQ CI e TB-C p ee | EspeciFicaciones DESCRIPCION:

Tarta de bizcocho de caramelo
| PESO: 1.700 g. rellena de toffee, recubierta de

Precortada en chocolate y decorada con cacahuetes

7 C-ar‘aMeIO

14 porciones. crujientes y leche condensada.
(precorteds) O

5 horas TOPGEL
20,40 €/ud. PREMIUM
La racion de 121 g

1 45¢




TOPGEL

~ >
recornmieNca o

TOPFRESH

SOLUTION

Glueso Picedillo de

gﬁ QVIO Je Jamon Serrano

SR .- =

£y S
4%0 o
€To RFRIC

TOPFRESH
PREMIUM L

\ 1725,

/bandeja
on,, = ESPECIFICACIONES @ueso baf‘ ra / Kg
ngﬁ)gbuzjfg Sc\"\CIWI CL\ ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 3,3 Kg. CAJA: 2 Uds.
TOPFRESH
SOLUTION

FRCASLLE

I ESPECIFICACIONES

I PIEZA: 68 g aprox.

BARQUETA: 22 Uds. (1,5 Kg aprox.) 1 4 25
) €

Tar‘r‘eznos

(p FQ’CFA'OS}

/Kg

ESPECIFICACIONES I

BANDEJA: 500 g. CAJA: 5 Uds.

Deleéacn'ones a Sv JJSFosicién

Central Avila Ciudad Real Guipizcoa Leon Navarra Teruel
913 431 110 925 821500 926 321 254 943 611 764 902 243 434 948 188 511 978 606 335
Badajoz Cordoba Huelva Lugo Orense Toledo
925 821500 957 421713 959 317 900 982 263 715 902 243 434 925 821500
Albacete Barcelona Cuenca Huesca Madrid Palencia Valencia
967 246 33 938 495 572 969 331 324 976 470 287 915 075 552 902 243 434 961 340 715
Alicante Burgos Girona Ibiza Malaga Salamanca Valladolid
965 492 162 902 243 434 938 495 572 971 310 812 952 315 057 902 243 434 902 243 434
A{meria Caceres Granada Jaén Mallorca Sevilla Zamora
968 467 514 925 821500 958 570 100 902 353 555 971 206 761 902 353 555 902 243 434
Aranda de Duero Cadiz Guadalajara La Rioja Murcia Soria Zaragoza
975 226 456 956 404 012 915 075 552 941 256 390 968 467 514 975 226 456 976 470 287
Asturias
902 243 434 Pcra cual7uier Juéc\ ) C—O/ISV“FC\ elja la Jeleéac{é/i AMES cercana a UJ

SIGNIFICADOS MODOS DE EMPLEO

SO0 00600060 O

HORNO MICROONDAS GRILL SARTEN FREIDORA AIRFRYER COCER VAPORERA BANO MARIA GOFRERA DESCONGELAR

SIGNIFICADOS ALERGENICOS

Todos nuestros productos cuentan con informacion alergénica especifica para su tranquilidad y la de sus clientes.

O 0 O O 0 0 © 0 © 0 O 0 6

Sésamo Cacahuetes Altramuces Huevo Mostaza Gluten Frutos de Sulfito Pescado Crustaceos Lacteos Moluscos Apio Soja
cascara

05

Sugerencia de presentacion. Precios sin .V.A,, validos del 01-09-2023 al 30-09-2023, salvo error tipografico o fin de existencias.




